Lait canadien de qualité


Dossier 14 : FICHE DE NETTOYAGE ET D’ASSAINISSEMENT
Nom de la ferme :
______________________________________
Analyse de l’eau : dureté : ______ grains   pH : ______   fer : ______ ppm (mg/l)
	LACTODUC
	RÉSERVOIR

	Pré-rinçage
Eau chaude à ______(C (______(F) pour évacuer le lait résiduel

Température à la fin de 
l’opération ≥______°C (______° F)
 
	Eau chaude à ______(C (______(F) pour évacuer le lait résiduel

Température à la fin de 
l’opération ≥______°C (______° F)


	Lavage

Produit:________________________

______ ml (oz) ______L (gallons) d’eau
Température minimale de l’eau au départ de ______(C (______(F)
Température à la fin de ______(C (______(F)

	Produit:________________________

______ ml (oz) ______L (gallons) d’eau

Température minimale de l’eau au départ de ______(C (______(F)

Température à la fin de ______(C (______(F)

	Rinçage acide

Produit:________________________

______ ml (oz) ______L (gallons) d’eau.
Température ______(C (______(F)

	Produit:________________________

______ ml (oz) ______L (gallons) d’eau.

Température ______(C (______(F)



	Assainissement

Produit:________________________

_____ ml (oz) _____L (gallons) d’eau
______°C (______°F)

	Produit:________________________

_____ ml (oz) _____L (gallons) d’eau

______°C (______°F)



Signé par : _____________________________________ 
Date : ______________________



(Fournisseur du matériel / professionnel de l’industrie)
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